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2018, Faible récolte grand millésime 

Le millésime 2018 se caractérise par des conditions climatiques exceptionnelles.

Après un épisode de sécheresse tout au long du cycle végétatif en 2017, le cumul de précipitations du 
mois de novembre s’élève à 250 mm. L’hiver plutôt doux permet aux équipes de tailler le vignoble les jours 
les plus favorables du calendrier lunaire selon les principes de la biodynamie. Ce travail de précision 
favorisera une végétation équilibrée et évitera l’ébourgeonnage. 
On bénéficie ensuite d’une belle période végétative jusqu’à la floraison qui, épargnée du vent, se déroule 
dans les meilleures conditions et permet une sortie de raisins historiquement abondante. Les épisodes 
pluvieux réguliers qui suivent, entre début mai et fin juin, rendent les interventions au vignoble plus 
compliquées. Les appellations Châteauneuf-du-Pape et Côtes du Rhône connaissent une vive attaque de
mildiou, notamment sur le Grenache, cépage plus sensible qui sera le premier atteint. La zone d’appella-
tion Gigondas a été davantage épargnée par la pluie et connait donc un joli millésime, sans perte de 
récolte. 
Le beau temps est de retour du 1 er juillet au 15 août avec des journées de forte chaleur. Un orage de 
100 mm à cette date marquera les dernières précipitations de la saison. Le beau temps durera ensuite tout 
au long des vendanges, permettant de récolter chaque parcelle à parfaite maturité. Celles-ci débutent 
le 22 août avec les parcelles de Viognier qui donneront des vins d’un bel équilibre. La récolte des 
cépages blancs se poursuit jusqu’au 3 septembre : les Grenache Blancs exprimeront beaucoup de salinité 
et de tension, les Châteauneuf du Pape blanc seront entonnés à mi-fermentation permettant par la suite 
un travail sur lies fines qui leur apporte de la rondeur. La récolte des cépages rouges commence quant 
à elle le 7 septembre avec des parcelles de Syrah en Côtes du Rhône, suivi par les Grenache, Mourvèdre 
et Carignan. Les vendanges se terminent le 5 octobre à Vinsobres. Les fermentations alcooliques se sont 
bien déroulées: durant la macération nous avons privilégié des extractions douces avec un travail quoti-
dien de remontage. Les fermentations malo-lactiques s’enclenchent spontanément dès le début du mois 
de novembre sur l’ensemble des vins.

Sur ce millésime 2018, les vins de Gigondas sont soyeux et élégants, les Vinsobres plus ronds et opulents 
et les Châteauneuf-du-Pape ont une belle complexité aromatique avec un bel équilibre.
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Château de Beaucastel - Châteauneuf-du-Pape Rouge - 2018Château de Beaucastel - Châteauneuf-du-Pape Rouge - 2018

Coudoulet de Beaucastel - Côtes-du-Rhône Rouge - 2018Coudoulet de Beaucastel - Côtes-du-Rhône Rouge - 2018

                                                                                                                                                   

Le Château de Beaucastel à Châteauneuf-du-Pape est un lieu magique entouré de collines 

parsemées de vignes, d’oliviers centenaires et de chênes truffiers. Ici, la nature s’épanouit,

s’émancipe, prend son aise. De très vieilles vignes aux pieds noueux se dressent dans le style 

traditionnel du gobelet sur un sol aux solides pierres rondes. Quand le mistral souffle – ce 

vent légendaire qui vient des Alpes et s’engouffre dans l’entonnoir du sud de la Vallée du 

Rhône – on le sent se précipiter sur les vignes et révéler les fragrances de la garrigue. Il a 

l’accent des gens d’ici, de ceux vivant à l’heure du climat méditerranéen. C’est sur cette 

terre ancestrale aux 13 cépages que naissent chaque année les vins du Château de Beaucastel.

Le millésime 2018 présente une robe profonde. Le nez est intense avec des arômes de cassis, de 

mûres, d'épices douces avec des notes de garrigues. La bouche est très élégante, pure, 

délicatement charnue, pleine, concentrée et rehaussée de fruits noirs. La finale est longue, 

veloutée, fraîche, appuyée, expressive et persistante.

Famille Perrin

Belle couleur soutenue, le nez se distingue par un joli bouquet de fruits rouges (cassis, 

framboise, mûre) associés à des notes épicées et une touche minérale. La bouche est ample et 

équilibrée. Les tanins sont soyeux et très fondus. Un superbe vin.

Famille Perrin
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Le Domaine du Clos des Tourelles est situé en contrebas du village de Gigondas. Son vignoble

historique et emblématique de 3 hectares de très vieux Grenaches sur des sols calcaires à la matrice

marno-sableuse est le dernier Clos toujours existant à Gigondas.

Les Sélections Parcellaires de la Famille Perrin permettent de découvrir tous les terroirs et la

richesse de la Vallée du Rhône Sud, AOC Vinsobres et AOC Gigondas. Avec le même savoir-faire

et la même passion que pour le Château de Beaucastel, la Famille Perrin s’applique à révéler

l’essence de chaque terroir, son authenticité, sa spécificité. On retrouve également dans chacun

de ces vins la signature « Famille Perrin » : maîtrise de l’approche biologique et biodynamique,

art de l’assemblage et fraîcheur des arômes du Sud.

Domaine du Clos des Tourelles - Gigondas - 2018Domaine du Clos des Tourelles - Gigondas - 2018

La robe est grenat aux reflets violets. Joli bouquet de cerises noires, sous-bois, d’une belle 

fraîcheur.

En attaque, les tannins sont veloutés, corsés, sur des arômes de framboises et de griottes. La 

finale est délicieusement kirschée, sur des notes de fruits noires et d'herbes de Provence. Un 

millésime très élégant exprimant tout la complexité des vieux Grenache sur safre.

Famille Perrin

Les Hauts de Julien - Vinsobres - Vieilles Vignes - 2018Les Hauts de Julien - Vinsobres - Vieilles Vignes - 2018

Le vignoble se situe à 40 kilomètres au nord de Châteauneuf-du-Pape à une altitude 

d'environ 300 mètres bénéficiant d'un climat frais adapté à la Syrah. Les Hauts de Julien 

sont issus d'une très vieille parcelle de vignes (environ 90 ans) co-plantée de Syrahs et de 

Grenaches. 

Le millésime 2018 est une parfaite expression du terroir en altitude de Vinsobres en Drôme 

Provençale. Le nez révèle des notes de fruits rouges (cerise, framboise), de fruits noirs (mûre, 

cassis), d'épices et d’une discrète pointe d’olive noire, de garrigue. La bouche est minérale, 

marquée par son terroir, fine, dense, gourmande et précise. Magnifique texture, d’une 

grande pureté !

Famille Perrin
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L’Argnée - Gigondas - Vieilles Vignes - 2018L’Argnée - Gigondas - Vieilles Vignes - 2018

Petite parcelle de moins d'un hectare de vignes pré-phylloxériques (environ 100 ans). Les 

rendements sont faibles puisque la production est limitée à 1 500 bouteilles/an. 

Le nez est fruité, élégant, aromatique et offre une jolie précision, de l’intensité et une très 

belle finesse.

La bouche est fruitée, gourmande, de la tension, de l’énergie, une belle fraicheur minérale. 

Le millésime 2018 exprime des notes de mûre, de cassis et plus légèrement de chocolat, de 

violette et une subtile pointe de baie rouge. Les tannins sont élégants et précis. 

Famille Perrin

Les Christins - Vacqueyras - 2018Les Christins - Vacqueyras - 2018

Produit sur des terroirs très argileux avec des cailloutis de l'Ouvèze, le Grenache qui 

compose la grosse majorité de ce vin développe un coté charnu. Ses arômes typiques de 

chocolat, de cerise et de figue se marient parfaitement à ceux de la Syrah.

Les Christins 2018 exprime un nez fruité et relativement plein. On y retrouve des notes de 

cerise noires et de cassis. La bouche est fruitée, pure, minérale, équilibrée, racée et offre une 

belle fraicheur. La finale est longue, précise et persistante.

Famille Perrin

La Gille - Gigondas - 2018La Gille - Gigondas - 2018

Produit sur des sols très sableux (safres) qui composent une petite partie de l'appellation, le 

grenache conserve une très belle souplesse et un caractère très aromatique, sans lourdeur. 

Le vin est très racé et très fin à la fois.

La Gille 2018 révèle des notes de mûre écrasée, de cassis avec une subtile pointe d’épices, de 

thym ainsi quelques pointes de poivre blanc.

La bouche est fruitée, juteuse, gourmande, suave, ronde et offre une belle finesse. Très belle 

longueur pour ce millésime.

Famille Perrin
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Les Sinards - ChLes Sinards - Châteauneuf du Pape - 2018teauneuf du Pape - 2018

L'autre Châteauneuf de la maison ! Les Sinards est en général issu principalement des jeunes 

vignes de Beaucastel ainsi que d'une vigne en fermage située à proximité. Essentiellement 

composé de Grenache, il développe toute la classe de Châteauneuf.

Les Sinards 2018 exprime un bouquet intense de fruits rouges et noirs, d’épices douces et de 

légère notes minérales. La bouche est bien équilibrée avec beaucoup de fraîcheur. Les tanins 

sont fins et élégants, la finale est très longue, aromatique, et douce.

Famille Perrin




